



Klik op de link, bekijk het videorecept en los de vragen op.
https://koken.vtm.be/met-meus-en-vork/recept/gazpacho-met-grijze-garnalen-en-geitenkaas 
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OPDRACHT 1: 
vul aan.

Volledige naam van de kok: 	
Recept: 	
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OPDRACHT 2: 
noteer alle ingrediënten. Noteer deze in de juiste kolom op het boodschappenlijstje (volgende pagina). /6
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OPDRACHT 3: 
noteer alle materialen die Meus gebruikt om het gerecht te bereiden en te serveren./4
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[image: ]OPDRACHT 4: 
vul de onderstaande zinnen aan. /9


· Gazpacho is 	

· Het groen van de look wordt niet verwijderd omdat 	
	
· De groenten worden grof versneden omdat 	
	
· De groenten worden gemixt in de blender. De volgende ingrediënten worden toegevoegd (4): olijfolie, 	
	
	
· Tomatenpuree zorgt voor (2) 	
	

[image: ]OPDRACHT 5: 
waar of niet waar? Verbeter indien nodig. /4


· De komkommer wordt geschild. 	
	
· Indien je geen blender hebt, mag je ook een passe-vite of een mixer gebruiken. 	
	
· De korstjes van het brood worden ook gebruikt voor de soep.
	
· Als de soep te dik is, voeg je wat melk toe. 	
	
[image: ]OPDRACHT 6: 
los op. /7



· Welke kruiden gebruikt Meus om de gazpacho op smaak te brengen? 	
	
· Welke smaak geeft sherryazijn aan de soep? 
	
· Waarom wordt de soep gezeefd?
	
	
· Welke ingrediënten gebruikt de kok om de soep af te werken?
	
	

[image: ]OPDRACHT 7: 
plaats de juiste informatie onder elk icoon./8
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[image: ]OPDRACHT 8: 
markeer de onderstaande woorden in de woordzoeker. /4
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Uw boodschappenlijstje

Gebruik het onderstaande ljstie om de aanbiedingen uit de verschillende folders te noteren.
20 hebt u altjid uw boodschappenlistie bij de hand. Makkelik en efficiént!
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Gazpacho met grijze garnalen en geitenkaas

13jun 2014

Gazpacho, de typisch Spaanse soep, is heerljk in de zomer. Lekker verfrissend en boordevol smask.
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e 5 Spaans Caloriearm Soep
®_ Toevoegen aan Mijn Keuken
Ingrediénten Bereiding

1. Mix alle groenten en kruiden samen in de blender.

Rz 2. Voeg vervolgens ook olijfolie, azijn en witte wijn toe.

1 teen look
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Dit bundeltje is van  
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